
和⾷⽂化伝承会松阪⽀部

開催⽇時

13:30〜15:30

7/19 ⼟ ⼟ 2 ⼟

和⾷を⾷べるときに⽋かせない
お箸。お箸の専⾨家に箸⽂化に
ついてのお話を聞き、指導のも
と世界に⼀つだけの⾃分のお箸
を作り、持ち⽅を学びます。

お箸をつくろう
＼1回⽬／

東海地⽅特有の調味料のひとつ
”たまり”。たまりをつくる蔵⼈、
本地さん(東海醸造)のお話をき
き、簡単な調理をして味わいま
す。

発酵の⼒�たまり編
＼2回⽬／

松阪に伝わるお盆の時に⾷べる
汁物”盆汁”。地元の郷⼟料理に
くわしい杉⼭さん（紅⼯房）の
お話をきき、⾃分で作ってみま
しょう。

松阪の郷⼟料理
＼3回⽬／

6⽉30⽇

箸づくりキット・⾷材代として
3回分合計�３,000円（⼦ども1名につき）

対 象対 象

定 員定 員

⼩学⽣〜中学⽣と
     その保護者
10組（1組4名まで）

申込〆切申込〆切

教材費教材費

詳細・お申し込みは詳細・お申し込みは
ホームページの講座案内より→ホームページの講座案内より→

\参加者募集中／\参加者募集中／親子で学ぶ親子で学ぶ
和食文化和食文化

7/26 8/

連続講座（全3回）・事前予約制
9:30〜12:30 9:30〜12:30

松阪農業公園松阪農業公園
ベルファームベルファーム

会場会場

matsusaka@washokubunka.jpmatsusaka@washokubunka.jp
お 問 合 せ

※お申込者多数の場合は〆切を早め、
　抽選とさせていただきます。
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後 援 ： 松 阪 市 教 育 委 員 会


